
Rapport d’activité de l’AAP  « Pommes à cidre et à jus     »  

Introduction

Actuellement,  le  marché  des  produits  cidricoles  (cidres  ou  jus)  évolue :   les 
attentes des consommateurs se tournent vers des produits de meilleure qualité 
et des typicités obtenues  à partir de nouvelles variétés de pommiers et des 
saveurs renouvelées. . 

Dans un contexte de replantation des vergers pour les 10 ans à venir, cette étude 
intitulée « Pommes à cidre et à jus : connaissance, promotion et diffusion de 
variétés oubliées dans les territoires normands » a pour objectif de remettre 
à l’honneur des variétés toujours  présentes en Normandie mais qui sont très 
peu utilisées dans la filière cidricole. 

Ce   programme coopératif  a été réalisé par :

- l’Association du Domaine de Merval (chef de file) qui sauvegarde et étudie plus 
de 400 variétés de pommiers en Seine Maritime (près de Rouen) 

-  la  Chambre  d’Agriculture  de  Normandie  qui  assure  le  suivi  technique  et 
économique des producteurs

-  Normandie,  Terre  d’Appellations  Cidricoles,  porteur  des  Appellations  et 
fédérant plus de 3500 producteurs

-  l’Institut  Français  des  Productions  cidricoles  qui  réalise  des  études  et 
expérimentations sur les produits cidricoles. 

Calendrier

Le début de l’année 2021 a permis de fédérer les partenaires  et constituer le 
dossier pour un envoi  le 26 février 2021.  

Le programme a ainsi pu se dérouler sur 3 années, du 1er septembre 2021 à fin 
août 2024. 

Pour compléter et enrichir les nombreuses observations réalisées au préalable 
sur les pommiers par Merval, l’IFPC ou la Chambre d’Agriculture de Normandie, 3 
campagnes de récoltes ainsi que les suivis végétatifs de trois années sont ainsi 
compilés dans les résultats de la présente étude. 



Réunions 

Tout au long de l’appel à projet, des réunions et échanges ont permis d’ajuster les 
observations, la méthodologie  et la façon de traiter les données collectées . 

Ainsi,  7 réunions ont été organisées, 3 pour préparer la campagne de récolte (27 
septembre 2021, 6 juillet 2022, 26 septembre 2023) et 4 pour revenir sur les 
résultats et envisager le suivi agronomique à venir (18 janvier 2022, 1er avril 2022, 
27 janvier 2023, 22 février 2024). 

Une dernière réunion réalisée en automne 2024  est revenue sur les attentes 
pour la clôture du dossier.  

Méthodologie

Les fiches variétales et le livret des variétés constituent la synthèse : 

- d’un  gros  travail  d’observations  agronomiques  et  de  compilation  des 
données ;  que  ce  soit  sur  le  verger  conservatoire  de  Merval  (76220 
Brémontier Merval) ou bien sur des variétés normandes repérées par les 
conseillers techniques. Au champ, les notations ont porté sur : les vigueurs, 
les dates de floraison, les tolérances aux maladies (tavelure, moniliose…), 
les dates de production, la régularité de production et éventuellement le 
potentiel de production. 

- d’une étude technologique des  jus  de pressage de chaque variété.  En 
premier lieu, une estimation du poids des fruits, du rendement en jus et de 
la  dureté des fruits  lors  des pressages.  Puis,  chaque échantillon a  été 
envoyé en analyse au  laboratoire Labéo complétant ainsi les informations 
en  terme d’acidité, sucres, pH, polyphénols et azote.

- Les jus ont également révélés leurs arômes lors de 10 ateliers du goût, 
pratiqués sur Merval à raison de 7 à 8 échantillons par séance.

Périmètre de l’étude 



Au total, cela représente 52 variétés étudiées : 39 sur le verger conservatoire, 
variétés  anciennes  et  issues  du  Pays  de  Bray.  Lors  des  réunions  et  après 
discussion  des  partenaires,  le  choix  s’est  également  porté  sur   8  variétés 
présentes chez les producteurs ou à l’IFPC pour les campagnes 2022 et 2023. 
Enfin  pour  une  meilleure  appréciation  des  résultats,  nous  avons  suivi  5 
références. Ainsi,  nous avons étudié 86 échantillons (82 pressages) avec des 
répétitions parfois pour deux années. (Annexe 1)

Parmi ces 82 échantillons, et sur les conseils de l’IFPC, des analyses multicritères 
effectuées à l’issue de chaque campagne ont permis  de repérer les « meilleures 
variétés » : 

- Il s ’agissait, dans un premier temps, d’élaborer des fonctions de mérites 
évaluant les caractères. Ces dernières ont été discutées et réajustées, lors 
des réunions des partenaires que ce soit dans un objectif de cidre ou de jus 
(Annexe 2). 

- Pour chaque campagne de récolte, les données étaient compilées dans 
une base de données (Annexe 3),  qui  rassemblait  les observations  en 
terme de période de floraison, de date de récolte, de catégories de saveurs 
des jus (Annexe 4). 

- Ainsi nous avons pu noter chaque caractère  de 0 à 1 et  aboutir à  deux 
notes globales (l’une agronomique et l’autre technologique) ,  enfin  en 
calculer  une moyenne (Annexes 5 et 6). 

- Les ateliers du goût permettaient de préciser les arômes en remplissant 
individuellement le formulaire présenté   en annexe 7

Résultats

 Finalement, 16 variétés ont été retenues pour les fiches. 

Aigre de Bray Pomme de Monsieur
Douce de Beauvoir Rambeau
Doux Normandie Rambour franc
Doux Vérêt de Carrouges Rayée Elie
Edouard VII Reinette fardel
Grise dieppois Rousse de l’Orne
Locard blanc Tardive de la Sarthe



Peau de vache ancienne Tardive de l’Andelle

Les notes obtenues sont présentées en Annexe 8.  

Les  critères  de  choix    des  producteurs  étant  variés  (  maitrise  ou  non  de 
l’alternance, besoins en acidité, états végétatifs…) , il a également été convenu 
d’élaborer  un  tableau des  caractères  de  toutes  les  variétés  rassemblant  les 
principaux éléments. Ainsi, l’information  des professionnels  est plus complète. 

Communication

A trois occasions, nous avons pu projeter un Power Point portant sur  l’AAP 
« Pommes à cidre et à jus » :

- Journée de l’Innovation - 13 Novembre 2023 – Conseil Régional

- Rencontre avec les producteurs et les pépiniéristes  - 28 Juin 2024 – Conseil 
Régional

- Journée « Sauve ta Pomme »  - 16 Novembre 2024  - Merval – Grand public

Les partenaires font  également le  relai  auprès des professionnels  à  chaque 
occasion ou lors des réunions (par exemple dernièrement à l’NTAC le 9 Décembre 
2024)  .  Avec  l’appui  des  livrets  et  la  distribution des  fiches,  le  travail  va  se 
poursuivre dans le temps.  

Lors de la deuxième rencontre, l’intérêt pour la démarche et les variétés oubliées 
s’est fait sentir mais difficile aujourd’hui de dire sur quelles variétés va se porter 
le choix des professionnels. 

La poursuite du contact avec les partenaires devrait faciliter la remontée des 
réflexions et projets professionnels.  

Diffusion du matériel végétal

 Afin de se préparer à répondre à une demande des pépiniéristes,  nous avons 
commencé à multiplier les variétés du programme et avons réussi à mobiliser un 



terrain communal pour implanter des pieds mère. La fourniture de greffons  en 
sera facilitée. 

En arboriculture fruitière, les cycles sont longs. ….

Ce travail de coopération a considérablement renforcé les liens entre les quatre 
partenaires. 

Cette  synergie  qui  a  permis  de  sélectionner  des  variétés  oubliées  devrait 
déboucher sur une gamme variétale plus élargie chez les professionnels de la 
filière cidricole. 

-



Annexe  1 : Liste des variétés étudiées

Noms
  N° 

d’échantillon
Année

   

Aigre de Bray J14-15-16 11 2021
Aigre de Bray J15 J16 16 2023

Antoinette I 13 15 2021
Antoinette de Caux I 03 1 2021

Armagnac A11 13 2022
Armagnac A11 23 2021

Batiment Grisel V1G52 14 2023
Batiment grisel/Rambour d'hiver I 09 14 2022

Bec d'oie A08 23 2022
Belle de Boskoop K02 18 2021

Belle pomme Fréret D14 3 2022
Bénédictin K04 16 2021

Bérat blanc/pomme Meulan C06 11 2022
Beurrière F20-F21 21 2021
Damelot M.B 30 2022

Douce de Beauvoir E1 15 2023
Douce de beauvoir/ Merveille de Vitry E01 17 2022

Dous Coët G08 2 2023
Dous Coët Ligné (réf) G08 5 2021

Dous Moën G09 11 2023
Doux Normandie Caboulet 18 2023
Doux Normandie N.C 28 2022

Doux vérêt de Carrouges 1 Duclos 6 2023
Doux Vérêt de carrouges 2 MC.V 20 2023

Doux Véret de Carrouges1 NC NC 5 2022
Doux Véret de Carrouges2 MC.V MC.V 6 2022

Ecarlate d'hiver M22 19 2022
Edouard VII C04 25 2022

Feuillard JC.C 24 2022

Feuillard
La 

sapinière 26 2023
Fréquin de Chartres F05 6 2021

Grise dieppois I 07 9 2022
Grise dieppois I 07 10 2021

Grise foulongne I10 9 2023
Grise Foulongne I10 22b 2021

Gros Fréquin F09 4 2022
Judor G10 22 2023

Kermerrien G11 3 2023
Kermerrien G11 10 2022

Kermerrien (réf) G11 20 2021
Launette D03 12 2023
Launette D03 14 2021

L'inconnue E11 8 2023



Locard blanc MC.V 8 2022
Locard blanc MC.V 19 2023

Muscadet de Dieppe H05 4 2021
Muselet tardif I16 19 2021
Peau de Chien MC.V 7 2022

Peau de vache ancienne H09 25 2023
Peau de vache ancienne H09 27 2021

Peau de vache régénérée H10 20 2022
Petit jaune G12 21 2022
Petit jaune G12 23 2023

Petite sorte jaune G13 10 2023
Petite sorte jaune G13 12 2021

Petite verte G14 17 2023
Petite verte/Rhode Island Greenin G14 18 2022

Pomme de Monsieur 1C23 24 2023
Pomme de Monsieur/Chailleux faux I 17 12 2022

Pomme de Rouen D12 13 2021
pomme ouin (de cave INRA) 2-30 16 2022

Rambault J21 13 2023
Rambault J21 22a 2021

Rambour blanc N09 7 2023
Rambour franc N15 9 2021

Rambour franc/Lanscailler V1B31 5 2023
Rayée Elie K14 15 2022

Reinette Fardel E10 4 2023
Reinette Fardel E10 26 2021

Rouge de Trêves 3-13 22 2022
Rouge de Trêves K17 25 2021

Rousse de l'Orne
JL 

Olivier/MB 27 2023
Signe Tillisch P13 2 2022
Signe Tillisch P13 17 2021

Tardive de la Sarthe M.B 29 2022
Tardive de l'Andelle J15 21 2023
Tardive de l'Andelle J15 26 2022

Transparente de Croncels N05 1 2022
Transparente de Croncels N07 1 2023
Transparente de Croncels N07 8 2021

Winter banana P21 24 2021
Winter banana P21 27 2022

82 pressages
52 variétés dont 5 références

 



Annexe  2 :  Fonctions de mérite Agronomiques
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Annexe    Fonctions de mérite Technologiques
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Annexe 3 : Exemple de Base de données - Analyses technologiques - Année 2022
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Annexe 4 : Exemple de Graphique de saveur

Annexe  5
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note mérite agronomie  2021 Jus de pomme

Somme de Note mérite jus Étiquettes de colonnes 0 Min
Variété alternance époque de floraison maturité sensibilité moniliose sensibilité tavelure (vide) 1 Max
Aigre de Bray 0,80 0,84 0,96 0,67 1,00 0,43
Antoinette 1,00 1,00 0,96 0,00 1,00 0,00
Armagnac 0,92 0,84 1,00 0,33 1,00 0,26
Belle de Boskoop 0,86 0,50 1,00 1,00 1,00 0,43
Bénédictin 0,86 0,50 1,00 0,67 1,00 0,29
Beurrière 0,51 1,00 1,00 1,00 1,00 0,51
Douce Coët Ligné 0,30 0,92 0,72 1,00 1,00 0,20
Grise dieppois 0,95 0,60 0,87 0,67 1,00 0,33
Grise Foulongne 0,13 0,76 1,00 0,00 1,00 0,00
Kermerrien 0,95 0,92 1,00 0,67 1,00 0,58
Launette 0,38 0,60 0,96 0,00 0,67 0,00
Muselet tardif 0,67 0,60 1,00 0,67 1,00 0,27
Peau de vache ancienne 0,78 0,92 1,00 1,00 1,00 0,72
Petite sorte jaune 0,58 0,92 0,96 0,67 1,00 0,34
Pomme de Rouen 0,24 0,60 0,96 0,00 1,00 0,00
Rambault 1,00 0,84 1,00 1,00 1,00 0,84
Rambour franc 1,00 0,76 0,80 0,67 1,00 0,41
Reinette Fardel 0,76 0,74 1,00 0,67 1,00 0,37
Rouge de Trêves 0,58 0,84 1,00 0,00 1,00 0,00
Signe Tillisch 0,80 0,91 1,00 1,00 1,00 0,73
Transparente de Croncels 0,46 0,50 0,80 0,00 1,00 0,00
Winter banana 1,00 0,76 1,00 0,33 1,00 0,25

Annexe 6

note mérite globale moyenne moyenne
technologie agronomie technologie agronomie

Aigre de Bray 0,92 0,44 0,68 0,90 0,38 0,64
Antoinette 0,96 0,32 0,64 0,96 0,28 0,62
Armagnac 0,11 0,00 0,06 0,27 0,00 0,14
Belle de Boskoop 0,47 0,46 0,47 0,47 0,46 0,47
Bénédictin 0,50 0,31 0,41 0,57 0,31 0,44
Beurrière 0,03 0,51 0,27 0,03 0,51 0,27
Douce Coët Ligné 0,98 0,20 0,59 0,77 0,06 0,42
Grise dieppois 0,00 0,35 0,18 0,00 0,19 0,10
Grise Foulongne 0,55 0,06 0,31 0,73 0,00 0,37
Kermerrien 0,21 0,60 0,40 0,47 0,60 0,54
Launette 0,98 0,16 0,57 0,98 0,15 0,56
Muselet tardif 0,47 0,27 0,37 0,47 0,27 0,37
Peau de vache ancienne 0,61 0,74 0,68 0,16 0,74 0,45
Petite sorte jaune 0,35 0,52 0,44 0,35 0,46 0,41
Pomme de Rouen 0,82 0,00 0,41 0,62 0,00 0,31
Rambault 0,97 0,86 0,92 0,97 0,86 0,92
Rambour franc 0,71 0,39 0,55 0,71 0,10 0,41
Reinette Fardel 0,90 0,55 0,73 0,90 0,55 0,73
Rouge de Trêves 0,29 0,50 0,40 0,11 0,50 0,30
Signe Tillisch 0,11 0,72 0,41 0,11 0,72 0,42
Transparente de Croncels 0,39 0,00 0,20 0,39 0,00 0,20
Winter banana 0,94 0,25 0,59 0,94 0,25 0,60

pour le jus pour le cidre

Annexe 7 : Formulaire  des ateliers du goût



date

variété ou numéro
oeil couleur

pâle
jaune
jaune ambré
orangé
marron

nez intensité
faible
discret
aromatique
développé
puissant

bouche acidité de 0 à 5
sucrosité de 0 à 5
amertume de 0 à 5
intensité de 0 à 5
longueur de 0 à 5
équilibre de 0 à 5

arômes fruité de 0 à 5
végétal de 0 à 5
floral de 0 à 5
épicé de 0 à 5

équilibre équilibre de 0 à 5
défauts 
aromatiques

complexité aromatique de 0 à 5
puissance aromatique de 0 à 5
persistance aromatique de 0 à 5

Fiche de dégustation jus de pomme



Annexe 8  Notes obtenues par les variétés retenues

moyenne moyenne
technologie agronomie technologie agronomie

Aigre de Bray 2021 Acide 0,92 0,43 0,68 0,90 0,38 0,64
Aigre de Bray 2023 Acide 1,00 0,59 0,80 1,00 0,59 0,80

Douce de Beauvoir 2022 douce amère 0,52 0,37 0,44 0,17 0,37 0,27
Douce de Beauvoir 2023 douce amère 0,31 0,74 0,53 0,18 0,74 0,46

Doux normandie 2022 Douce 0,56 0,65 0,61 0,50 0,76 0,63
Doux normandie 2023 Douce 0,80 0,71 0,76 0,42 0,83 0,62

Doux véret de Crrouges 2022 douce amère 0,36 0,78 0,57 0,36 0,42 0,39
Doux véret de Crrouges 2023 douce amère 0,51 0,90 0,70 0,50 0,90 0,70

Edouard VII 2022 Acide 0,81 0,65 0,73 0,81 0,76 0,79

Grise dieppois 2021 Amère 0,00 0,33 0,17 0,00 0,18 0,09
Grise dieppois 2022 Amère 0,00 0,33 0,17 0,00 0,18 0,09

Locard blanc 2022 Acide 0,99 0,28 0,64 0,99 0,15 0,57
Locard blanc 2023 Acide 1,00 0,28 0,64 0,90 0,15 0,52

Peau de vache ancienne 2021 Douce 0,61 0,72 0,67 0,16 0,72 0,44
Peau de vache ancienne 2023 Douce 0,76 0,66 0,71 0,00 0,79 0,39

Pomme de monsieur 2022 Acide 0,97 0,48 0,73 0,97 0,48 0,73
Pomme de monsieur 2023 Acide 0,94 0,49 0,72 0,79 0,58 0,69

Rambeau 2021 Acidulée 0,96 0,84 0,90 0,97 0,84 0,91
Rambeau 2023 Acide 0,07 0,74 0,40 0,45 0,74 0,60

Rambour franc 2021 Acidulée 0,71 0,41 0,56 0,71 0,10 0,40
Rambour franc 2023 Acide 0,83 0,71 0,77 0,83 0,38 0,61

Rayée Elie 2022 Douce 0,88 0,52 0,70 0,88 0,52 0,70

Reinette fardel 2021 Acide 0,90 0,37 0,64 0,90 0,37 0,64
Reinette fardel 2023 Acide 1,00 0,46 0,73 1,00 0,14 0,57

Rousse de l'Orne 2023 Douce 1,00 0,38 0,69 0,75 0,43 0,59

Tardive de la Sarthe 2022 Amère 0,70 0,22 0,46 0,00 0,23 0,12

pour le jus pour le cidre

*



Annexe 9
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"Antoinette" Merval Génotype unique Forte Moyenne Forte Faible début à mi-mai Petit Jaune, Fréquin Rouge, Douce Coëtligné mi-octobre

Aigre de Bray Génotype unique Forte Forte Forte Forte fin avril-début mai Petit Jaune, Kermerrien, Douce Coët ligné début -mi octobre

Armagnac MUNQ 150 Forte Moyenne Forte Faible fin avril-début mai Petit Jaune, Kermerrien, Douce Coët ligné fin octobre
Batiment grisel/ Rambour d'hiver MUNQ 1551 très répandue Moyenne Forte Forte début à mi mai Petit Jaune, Fréquin Rouge, Douce Coëtligné mi octobre

Bec d'oie MUNQ 323 Moyenne Forte Moyenne fin avril-début mai Petit Jaune, Kermerrien, Douce Coët ligné fin octobre
Belle de Boskoop MUNQ 886 Faible Moyenne Forte mi à fin avril Domaines, Muscadet de Dieppe mi octobre

Belle pomme freret MUNQ 5284 Génotype unique Forte Forte Forte fin avril-début mai Petit Jaune, Kermerrien, Douce Coët ligné fin septembre
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"Antoinette" Merval Faible  à Moyenne Faible Faible Douce 110 g Moyen 3,8 1,45 1052 1,16
Aigre de Bray Moyenne à Forte Faible à Moyenne Acide 150 g Moyen à Fort 3 7 1045 2,2

Armagnac Forte Moyenne Fort Acide 76 g Faible 3,2 6,38 1062 1,74
Batiment grisel/ Rambour d'hiver Forte Moyenne à Forte Moyen Acidulée 110 g Moyen à Fort 3,8 1,45 1051 1,16

Bec d'oie Moyenne Moyenne à Forte Douce 90 g Faible à Moyen 3,6 2,27 1056 1,95
Belle de Boskoop Moyenne Moyenne Acidulée 100 g Faible 3,1 4,37 1047 1,07

Belle pomme freret Moyenne à Forte Faible Amère 79 g Moyen 4,1 2,14 1069 5,22

Caractéristiques de l'arbre Carractéristique du fruit Carractéristique du jus


